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MENÙ GLUTEN FREEMENÙ GLUTEN FREE

AntipastiAntipasti  Vorspeisen \ Hors d’Oeuvres

Prosciutto crudo e melone  16,00
Rohschinken mit Melone
Raw ham with melon

Caprese con mozzarella di bufala e pomodorini  14,00
Tomaten und Büffelmozzarella
Tomato and buffalo’s mozzarella cheese

Giardino di verdure ai ferri con mozzarella di bufala € 16,00
Gegrilltes Gemüse und Büffelmozzarella
Grilled vegetables and buffalo’s mozzarella cheese

Insalata di mare* con verdure di stagione  18,00
Meeresfrüchte-Salat mit Gemüse der Saison
Seafood salad with seasonal vegetables

Cozze al vino bianco  17,00 
Miesmuscheln in Weissweinsauce und Knoblauch
Mussels in white wine sauce and garlic

Tartar di salmone con verdure e avocado  16,00
Lachstartar mit Gemüse und  Avocado
Salmon tartar with vegetables and avocado

Primi PiattiPrimi Piatti  Erstes Gang \ First course

Spaghetti alle vongole  18,00
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with clams

Pennette gorgonzola e prosciutto crudo  14,00
Maccaroni mit Gorgonzola Käse und Rohschinken
Maccaroni with gorgonzola cheese and row ham

Pennette con verdure fresche di stagione e pomodorini 15,00
Maccaroni mit frischem Gemüse und Kirshtomaten
Maccaroni with fresch vegetables and cherry tomatoes

Tagliatelle con gamberi* e zucchine  14,50
Bandnudeln mit Garnelen und Zucchini
Tagliatelle noodels with shrimps and courgettes

Riso alla Treportina (riso al forno con verdure e gamberi*)  14,50
Reis mit Gemüse und Garnelen
Rice with vegetables and shrimps

Secondi piatti Secondi piatti Hauptgang \ Main course 

Filetto di branzino ai ferri con verdure ai ferri  21,00
Seebarschfilet mit Gemüse vom Grill 
Grilled sea-bassfillet with grilled vegetables

Scaloppine al limone con verdure bollite  20,00
Schnitzel in Zitronesauce mit Gedünstetes Gemüse
Escalopes in lemonsauce with boiled vegetables

Filetto di manzo  ai ferri con melanzane ai ferri  32,00
Rinderfilet vom Rost mit gegrilltes Auberginen
Grilled fillet of beef with grilled aubergines

Tagliata di pollo con rucola e parmigiano  16,00
Geschnittenes Hänchenbrust mit Rucola und Parmesansplitter 
Sliced chicken brest with rocket salad and parmesan cheese
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AntipastiAntipasti Vorspeisen \ Hors d’Oeuvres

Insalata di mare* con verdure di stagione  18,00
Meeresfrüchte-Salat mit Gemüse der Saison
Seafood salad with seasonal vegetables

Tris di saor (scampi, sardine e filetti di sogliola)  18,00
Trio aus Saor (Scampi, Sardinen und Seezungenfilets)
Trio of “saor” (scampi, sardines and sole fillets)

Cocktail di gamberi*  in salsa rosa  16,00
Krabbencocktail mit Rosa Sauce
Cocktail of shrimps with thousand island dressing

Capesante* in salsa al limone (4pz.)  17,00
Jakobmuscheln in Zitronensauce 
Scallops in lemon sauce

Tartar di salmone con verdure e avocado  16,00
Lachstartar mit Gemüse und  Avocado
Salmon tartar with vegetables and avocado

Tartare di tonno con mozzarella di bufala e verdure 17,00
Thunfischtartar mit Büffel-Mozzarella und Gemüse
Beef tartare with buffalo mozzarella and vegetables

Cozze alla marinara con pomodoro e aglio  17,00
Miesmuscheln in Tomatensauce und Knoblauch 
Mussels in tomato sauce and garlic

Cozze al vino bianco  17,00
Miesmuscheln in Weissweinsauce und Knoblauch
Mussels in white wine sauce and garlic

Zuppa del doge*  22,00
(Cozze, vongole, gamberi con salsa al pomodoro e peperoncino)
Suppe der Dogen (Miesmuscheln, Venusmuscheln, Garnelen, Tomatensauce und Chilishoten
The doge’s soup (mussels, clams, shrimps, tomatoes-sauce and hot pepper

Caprese con mozzarella di bufala e pomodorini  14,00
Tomaten und Büffel-Mozzarella
Tomato and buffalo mozzarella

Carpaccio* con parmigiano e rucola  19,00
Carpaccio mit Parmesansplitter und Rucola
Carpaccio with parmesan cheese and rucola

Bruschetta Italiana al pomodoro fresco, mozzarella di bufala e basilico  8,00
Bruschetta  mit Tomaten, Büffel-Mozzarella und Basilikum
Bruschetta with tomatoes, buffalo mozzarella and basil

Vitello tonnato con capperi  16,00
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern
Veal with tuna sauce and cappers

Prosciutto crudo e melone  16,00
Rohschinken mit Melone
Raw ham with melon

Burrata, prosciutto crudo e peperoni grigliati   18,00
Burratakäse mit Rohschinken und Paprika vom Grill
Brurrata cheese with raw ham and grilled peppers

Giardino di verdure ai ferri con mozzarella di bufala  16,00
Gemüse vom Grill mit Büffel-Mozzarella
Assorted grilled vegetables with buffalo mozzarella
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Primi PiattiPrimi Piatti Erster Gang \ First course

Spaghetti alle vongole  18,00
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with clams

Spaghetti alle cozze  13,00
Spaghetti mit Miesmuscheln 
Spaghetti with mussels

Spaghetti allo scoglio  20,00
Spaghetti mit Meeresfrüchten  
Spaghetti with seafood

Tagliolini neri con cappesante* e ciliegini 14,00
Schwarze Bandnudel mit Jacobsmuscheln und Kirschtomaten
Black tagliatelle noodels with scalopps and cherry tomatoes

Tagliatelle con gamberi* e zucchine 14,50
Bandnudeln mit Garnelen und Zucchini
Tagliatelle noodels with shrimps and courgettes

Riso alla Treportina (riso al forno con verdure e gamberi*)  14,50
Reis mit Gemüse und Garnelen
Rice with vegetables and shrimps

Gnocchetti alla marinara  15,00
Gnocchi mit Meeresfrüchte (ohne Schale)
Small potato-dumplings with seafood (without shell)

Gnocchetti gamberi*, melanzane e ciliegini  14,00
Gnocchi mit Garnelen, Auberginen und Kirschtomaten
Small potato-dumplings with shrimps, aubergines and cherry tomatoes

Tagliatelle con panna e salmone affumicato 14,00
Bandnudeln mit Rahmsauce und Räucherlachs
Tagliatelle with cream and smoked salmon  

Spaghetti alla Bolognese  11,00
Spaghetti mit Fleischsauce
Spaghetti with meat sauce

Spaghetti aglio, olio e peperoncino  10,00
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Chilischoten
Spaghetti with garlic, oil and hot pepper

Spaghetti alla carbonara  12,50
Spaghetti mit Eigelb und Bauchspeck 
Spaghetti with bacon and egg

Pennette al pesto con ciliegini e burrata  14,00
Maccaroni mit Pestosauce, Kirschtomaten und Burratakäse
Macaroni with Gorgonzola cheese and row ham

Gnocchetti ai 4 formaggi  11,00
Gnocchi 4 käse-Sauce
Small potato-dumplings with 4 cheese

Lasagne alla Bolognese  11,00          
Lasagne mit Fleischsauce 
Lasagne meat sauce

Tortellini panna e prosciutto  11,00
Tortellini mit Rahmsauce und gekochter Schinken 
Tortellini with cream and ham

Pennette gorgonzola e prosciutto crudo  14,00
Maccaroni mit Gorgonzola Käse und Rohschinken
Macaroni with gorgonzola cheese and row ham

Tortelloni ricotta e spinaci con verdure di stagione profumati al curry 14,00
Tortelloni Nudel Quark-Spinatfüllung mit frischer Gemüse-Currysauce
Tortelloni nudel ricotta cheese, spinach with fresh vegetables and currysauce

Pennette alla Siciliana (pomodoro, mozzarella, melanzane)  12,00
Maccaroni nach sizilianischer Art (Tomaten, Auberginen, Mozzarella)
Maccaroni alla siciliana (tomato, aubergines, mozzarella)
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Insalatone Insalatone Salate \ Salads

Salmone e avocado (Insalata, salmone affumicato, avocado, carote, ciliegini, noci)  16,00
Blattsalat, geräucherter Lachs, Avocado, Karotten, Kirshtomaten, Walnuss
Salad, smoked salmon, avocado, carotts, cherry tomatoes, walnuts

Rustica (tonno, cipolla, fagioli, rucola e pomodoro)  11,50
Thunfisch, Zwiebeln, Bohnen, Rucola, Tomaten
Tuna, onions, beans, rocket salad, tomatoes

Caesar Salad (insalata, crostini di pane, parmigiano, pollo,salsa caesar)  14,50
Blattsalat,  Brotcroutons, Parmesansplitter, Hänchenbruststreifen, Caesar-Sauce
Salad, croutons of bread,chiken breast, parmesan cheese, caesar-sauce

Chicken Salad (insalata, pomodoro, pollo, carote, mais, salsa jogurt)  14,50
Blattsalat, Tomaten, Hänchenbruststreifen, Karotten, Mais, Joghurt-Sauce
Salad, tomatoes, chicken, sweet corn, carotts, yogurt sauce

Tiepolo (insalata, mozzarella di bufala, gamberi*, mais, pomodori)  15,00
Blattsalat, Büffel-Mozzarella, Garnelen, Mais, Tomaten
Salad, buffalo mozzarella, shrimps, sweet corn, tomatoes

Nizzarda (insalata, formaggio, tonno, olive e uova)  12,00
Blattsalat, Käse, Thunfisch, Oliven, Ei
Salad, cheese, tuna, olives, egg

Pescatora (gamberi*, rucola, scaglie di parmigiano, olive, pomodorini)  15,00
Garnelen, Rucola, Parmesansplitter, Oliven und Kirschtomaten
Shrimps, rucola, parmesan shavings, olives and cherry tomatoes

Greca ( olive, pomodoro,cetrioli, formaggio feta , peperoni, cipolla,origano)  13,00
Oliven, Tomaten, Gurken,Fetakäse, Paprikaschoten, Zwiebeln, Origano
Olives, tomatoes, cucumbers, feta cheese, peppers, onion, origan 

Insalata mista  6,00
Gemischter Salat
Mixed salad

Insalata di pomodoro  5,50
Tomatensalat
Tomato salad

Insalata pomodoro e cipolla  6,50
Tomaten-Zwiebelsalat
Tomato and onion salad

Patate fritte  5,50
Pommes frites
French fried potatoes

Verdure bollite  6,00
Gedünstetes Gemüse
Boiled vegetables

Verdure ai ferri  7,00
Gegrilltes Gemüse
Grilled  vegetables

ContorniContorni Beilagen \ Garnish

OmeletteOmelette
Omelette naturale  7,50
Omelette 
Omelette  

Omelette prosciutto  8,50
Omelette mit gekochter Schinken 
Omelette with ham 

Omelette al formaggio  8,50
Käse-Omelett
Cheese omelett

Omelette formaggio, prosciutto e  funghi  9,00
Omelette mit  Käse, gekochter Schinken, Pilzen 
Omelette with cheese, ham, mushrooms
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Secondi Piatti di CarneSecondi Piatti di Carne  Fleischgerichte \ Meat dishes

Filetto di manzo ai ferri con patate fritte  32,00
Rinderfilet vom Rost mit Pommes frites
Grilled fillet of beef whit chips

Filetto di manzo al pepe con patate al forno   33,00
Rinderfilet in Pfeffersauce, Ofenkartoffeln
Fillet of beef in pepper sauce, baked potatoes

Filetto di manzo al gorgonzola e porcini con patate al forno   35,00
Rinderfilet in Gorgonzolasauce, Steinpilzen, Ofenkartoffeln
Fillet of beef in gorgonzola sauce, porcini mushrooms, baked potatoes

Chateaubriand con verdure e patate fritte (per 2 pers)  63,00
Chateaubriand mit Gemüse und Pommes frites (für 2 Personen)
Chateaubriand with vegetables and chips (for 2 persons)

Scaloppine al limone con verdure bollite  20,00
Schnitzel in Zitronesauce mit Gedünstetes Gemüse
Escalopes in lemonsauce with boiled vegetables

Saltimbocca alla romana con patate al forno  20,00
Saltimbocca Schnitzel mit Schinken, Salbei und Ofenkartoffeln 
Escalopes with ham, sage, baked potatoes

Tagliata di pollo con rucola e parmigiano  16,00
Geschnittenes Hänchenbrust mit Rucola und Parmesansplitter 
Sliced chicken brest with rocket salad and parmesan cheese

Pollo al curry con riso  17,00
Curryhuhn mit Reis 
Chicken curry with rice

Petto di pollo al rosmarino con patate fritte  15,00
Hahnchenbrust mit Rosmarin und Pommes frites
Chicken breast with rosemary and french fries

Filetto di maiale alla senape con patate al forno  21,00
Schweinefilet in Sefensauce, Ofenkartoffeln
Pork fillet in mustard sauce, baked potatoes

Fegato alla veneziana con patate bollite  20,00
Kalbsleber venezianische Art  mit Dampfkartoffeln
Calf’s liver venetian style with boiled potatoes

Milanese con patate fritte  17,00
Wienerschnitzel mit Pommes frites
Breaded escalop milanese with chips
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Secondi Piatti di PesceSecondi Piatti di Pesce  Fischgerichte \ Fish dishes

Sogliola* ai ferri con verdure ai ferri   23,00
Seezunge und Gemüse vom Grill
Grilled sole with grilled vegetables

Filetto di orata al forno con con olive e patate  22,00
Goldbrassenfilet im Ofen mit Kartoffeln und Oliven
Sea  bream fillets baked whit  potatoes and olives

Filetto di branzino ai ferri con verdure ai ferri  22,00
Seebarschfilet und Gemüse vom Grill
Grilled sea-bassfillet with grilled vegetables

Grigliata mista di pesce* con insalata mista  29,00  
Gegrillte Fischplatte mit gemischtem Salat 
Various grilled fish with mixed salad

 

Tagliata di tonno con timo, rosmarino e verdure ai ferri  23,00  
Thunfischsteak mit Thymian, Rosmarin und gegrilltem Gemüse
Tuna steak with thyme, rosemary and grilled vegetables

Salmone al limone con patate al forno  19,50
Lachsfilet in Zitronesauce mit Ofenkartoffeln 
Salmon fillet in lemonsauce with baked potatoes

Salmone al pepe rosa con verdure bollite e riso  19,50
Lachsfilet mit rosa Pfeffer, gedünstetem Gemüse und Reis
Salmon filler with red pepper, boiled vegetables and rice

Fritto misto* con verdure fritte  22,50
Gemischter frittierter Fisch mit frittiertem Gemüse
Mixed fried fish and fried vegetables

Calamari* fritti con verdure fritte  18,50
Frittierte Calamari mit frittiertem Gemüse  
Fried calamaries and fried vegetables

Sardine fritte con insalata mista  16,50
Frittierte Sardinen mit gemischtem Salat
Fried sardines with mixed salad

Gamberi*  al curry con riso    24,00
Garnelen mit Currysauce und Reis

Curry shrimps with rice
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PizzePizze Pizzen \ Pizzas

Schiacciata (pane pizza con olio di oliva e rosmarino)  5,00
Pizzabrot mit Rosmarin und Olivenöl
pizza bread with rosemary and olive oil

Margherita (pomodoro, mozzarella)  7,50
Tomaten, Mozzarella
Tomato, mozzarella

Marinara (pomodoro, aglio)  6,50
Tomate, Knoblauch
Tomato, garlic

Zingara (pomodoro, mozz., salamino, cipolla, aglio, peperoncino)  11,50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Chilishoten
Tomato, mozzarella, hot salami,onions, garlic, hot pepper

Calabrese (pomodoro, mozz., salamino, olive, acciughe, capperi, peperoncino)  12,00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Oliven, Sardellen, Kapern, Chilishoten
tomato, mozzarella, hot salami, olives, anchovies, capers, hot pepper

Parmigiano e rucola (pomodoro, mozzarella, parmigiano, rucola)    10,50
Tomaten, Mozzarella, Parmesansplitter, Rucola
Tomato, mozzarella, parmesan-cheese, rucola

Diavola (pomodoro, mozzarella, salamino piccante)  10,00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami
Tomato, mozzarella, hot salami

Porcini, salamino, gorgonzola  15,00
Tomaten, Mozzarella, Steinpilzen, scharfe Salami, Gorgonzola Käse
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, hot salami, gorgonzola cheese

Salame dolce (pomodoro, mozzarella, salame  dolce)  10,00
Tomaten, Mozzarella, milde Salami
Tomato, mozzarella, mild salami

Prosciutto (pomodoro, mozzarella, prosciutto)  10,00
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken
Tomato, mozzarella, ham

Prosciutto e funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)  10,80
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Prosciutto e salamino (pomodoro, mozzarella, prosciutto, salamino)  10,80
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, scharfe Salami
Tomato, mozzarella, ham, hot salami

Prosciutto e salame dolce (pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame dolce)  10,80
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, milde Salami
Tomato, mozzarella, ham, mild salami

Etna (pomodoro, mozz., salamino, cipolla, peperoncino, zucchine, rucola)  12,50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebeln, Chilishoten, Zucchini, Rucola
Tomato, mozzarella, hot salami, onions, hot pepper, courgettes, rucola

Vesuviana (pom., mozz., prosc., funghi, salamino, peperoni, cipolla)  12,50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, scharfe Salami, Paprika, Zwiebeln
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, hot salami, sweet peppers, onion

Scopello (pom., mozz., tonno, zucchine, ciliegini, rucola)  12,50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zucchini, Kirschtomaten, Rucola
Tomato, mozzarella, tuna, courgettes, cherry tomatoes, rucola

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi)  11,00
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze, Artischocken
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

Pizza Union Lido (pom.,mozz.,acciughe, capperi, peperoni, salame piccante, aglio)  12,50
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Paprika, scharfe Salami, Knoblauch
Tomatoes, mozzarella, anchovies, capers, sweet pepper, hot salami, garlic

Pizza Bolognese (pomodoro, mozzarella,  ragù, parmigiano)  11,00
Tomaten, Mozzarella,Fleischsauce, Parmesankäse
Tomatoes, mozzarella, meat sauce, parmesan cheese
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PizzePizze Pizzen \ Pizzas

Pizza carbonara (pomodoro, mozzarella, uova, pancetta, parmigiano)  12,00
Tomaten, Mozzarella, Eier, Bauchspeck , Parmesan
Tomatoes , mozzarella, egg, bacon, parmesan cheese

Contadina (pomodoro, mozz., salamino, prosciutto, wurstel, cipolla, peperoncino)  12,00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, gekochter Schinken, Wurstel,  Zwiebeln,  Chilishoten
Tomato, mozzarella, hot salami, ham, wurstel, onions, hot pepper

Siracusa (pomodoro, mozzarella, peperoni, tonno, cipolla, olive, rucola)  12,50
Tomaten, Mozzarella, Paprika, Thunfisch, Zwiebeln,  Oliven, Rucola
Tomato, mozzarella, sweet peppers, tuna, onions, olives, rucola

Tonno e cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)  11,00
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
Tomato, mozzarella, tuna, onions

Verdure (pomodoro, mozzarella, verdure)  10,50
Tomaten, Mozzarella, Gemüse
Tomato, mozzarella, vegetables

Primavera (pomodoro, mozzarella, mais, rucola, pomodoro a fette)  10,50
Tomaten, Mozzarella, Mais, Rucola, Tomatenscheiben
Tomato, mozzarella, mais, rucola, sliced  tomatoes

Hawaii (pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas)  11,50
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas
Tomato, mozzarella, ham, pineapple

Honolulu (pomodoro, mozzarella, salame dolce, peperoni, ananas)  11,50
Tomaten, Mozzarella, milde Salami, Paprika, Ananas
Tomato, mozzarella, mild salami, sweet peppers, pineapple

Brie, melanzane, prosciutto crudo  14,00
Tomaten, Mozzarella, Brie Käse, Auberginen, Rohschinken
Tomato, mozzarella, brie cheese, aubergines, row ham

Gamberi, melanzane e ciliegini (pom., mozz., gamberi*, melanzane, ciliegini)  14,00
Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Auberginen, Kirschtomaten
Tomato, mozzarella, shrimps, aubergines, cherry tomatoes

Frutti di mare (pomodoro, mozzarella, frutti di mare*)  14,50
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte
Tomato, mozzarella, seafood

4 stagioni (pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto, olive)  11,00 
Tomaten, Mozzarella, Artischoken, Pilze gekochter Schinken, schwarze Olive
Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham, black olives

Calzone classico (mozzarella, prosciutto, funghi)  11,00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

4 Formaggi (pomodoro, mozzarella, formaggi misti)  11,00
Tomaten, Mozzarella, verschiedene Käsesorten
Tomato, mozzarella, assorted cheese

Regina (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino, spinaci*)  12,00
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola Käse, scharfe Salami, Spinat
Tomato, mozzarella, gorgonzola cheese, hot salami, spinach

Crudo e gorgonzola (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, gorgonzola)  14,00
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Gorgonzola Käse
Tomato, mozzarella, row ham, gorgonzola cheese

Pizza Italia (pomodoro, mozzarella, rucola, prosciutto crudo e parmigiano)  14,50
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Rohschinken und Parmesansplitter
Tomato, mozzarella, rucola, row ham and parmesan cheese

Pizza U.S.A. (pomodoro, mozzarella, patate fritte)  10,00
Tomaten, Mozzarella, Pommes frites
Tomato, mozzarella, french fried potatoes

Superchips (pomodoro, mozzarella, patate fritte, salame dolce, wurstel)  12,50  
Tomaten, Mozzarella, Pommes frites, milde Salami, Wurstel
Tomato, mozzarella, french fried potatoes, mild salami, wurstel
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BevandeBevande Getränke \ Drinks

Fanta, Pepsi Cola, Seven Up, Limonata, Spezie,Ice tea  			   (0.2) 		  3,20
Fanta, Pepsi Cola, Seven Up, Limonata, Spezie, Ice tea  			   (0.4)  		  5,00
Birra alla spina Moretti, Bier vom Fass \ Draught beer  				   (0.2)  		  3,20
Birra alla spina Moretti, Bier vom Fass \ Draught beer  				   (0.4) 		  5,00
Birra alla spina Moretti, Bier vom Fass \ Draught beer  				   (1 L)  		  9,50
Erdinger Weizenbier  								        (0.5)  		  5,50
Franziskaner Weizenbier 							       (0.5)  		  5,50
Ayinger Urweiss 								        (0.5)  		  6,00
Acqua minerale, Mineralwasser \ Mineral water  				    (0.75)  		  4,00 

Vino alla spinaVino alla spina
Wein vom fass Rot / Weiss / Rosè -  - Draught wine White / Red / Rosè

Bianco / Rosso / Rosè				                1/4    € 4,80      1/2    € 9,00    1Lt.    € 14,00

Vino frizzante Glera 			                            1/4    € 5,50      1/2    € 10,00    1Lt.  € 15,00

Lambrusco				                             1/4    € 4,80      1/2    € 9,00    1Lt.    € 14,00

Dessert Dessert 
Tiramisù  6,00

Profiterol  6,00

Semifreddo all’Amaretto  6,00
Amaretto-Halbgefrorenes
Amaretto semifreddo

Panna cotta (fragola e cioccolato)  6,00
Sahnepudding mit Erdbeer-oder-Schokoladensosse
Cream pudding with strawberries or chocolate sauce

BarBar
Espresso  		  1,50

Espresso corretto  	 2,30

Orzo  			   1,50

Decaffeinato  		  1,60

Cappuccino  		  2,30

Latte macchiato  	 3,00

Grappa  		  4,00

Liquori  		  4,00

Whisky  		  5,00

Cognac  		  7,00

Brandy  		  4,00

Sgroppino  		  5,00

Ananas con Grand Marnier  8,00
Ananas mit Grand Marnier
Pinapple with Grand Marnier

Macedonia con gelato  8,00
Frischer Obstsalat mit Eis
Fresh fruit salad with ice cream

Affogato al caffè  7,00
Vanilleeis mit Kaffee
Vanilla Ice-cream with coffe



1111

Prosecchi & Champagne Prosecchi & Champagne 
Prosecco Valdobbiadene (Treviso)  Bellavigna Brut DOC  20,00
Prosecco Superiore Valdobbiadene (Treviso) Col Vetoraz Extra Dry  21,00
Prosecco Valdobbiadene Colesel (Treviso) Extra Dry  23,00
Jean Vullien Cremant Savoie Brut (Francia)  33,00
Champagne Duc de Chanais Brut Nature (Francia)  63,00
Champagne Veuve Cliquot (Francia)  69,00

RosèRosè Rosè wein \ Rosè wine    
Prosecco Pink Rosè Ville D’Arfanta (Veneto)  20,00
Rosato Tenuta Ulisse Cerasuolo (Abbruzzo)  26,00
Rosè D.O.C. Lagrein (Trentino Alto Adige)  14,00
Rosè Cuvèe 448 Girlan (Bolzano)  17,00

Vini BianchiVini Bianchi Weisswein \ White wine    
Pinot Grigio Adriano Gigante DOC (Friuli Venezia Giulia)  26,00
Pinot Grigio Zof DOC Colli Orientali (Friuli Venezia Giulia)  22,00
Pinot Grigio Isola Augusta DOC (Friuli Venezia Giulia)  19,00
Sauvignon Specogna DOC Friuli (Friuli Venezia Giulia)  24,00
Sauvignon Music Collio (Friuli Venezia Giulia)  24,00
Friulano Angoris DOC Colli Orientali (Friuli Venezia Giulia)  23,00
Ribolla Gialla Vosca DOC Collio (Friuli Venezia Giulia)  31,00
Chardonnay Kermer (Trentino Alto Adige)   26,00                                                         
Soave  Classico Coffele DOC (Veneto)  22,00
Lugana Olivini DOC (Lombardia)  23,00
Lugana Citari Sorgente DOC (Lombardia)  23,00
Gewurztraminer Girlan (Bolzano)  24,00
Greco di Tufo DOCG Macchialupi (Avellino)  20,00
Fina Grillo “Kebrilla” DOC Bio (Sicilia)  20,00    

Vini RossiVini Rossi Rotwein \ Red wine    
Chianti Corsi (Toscana)   18,00
Chianti Castiglioni  Marchesi dè Frescobaldi (Toscana)   20,50
Chianti Famalgallo DOCG (Toscana)   20,50
Cabernet Sauvignon DOC Ca’ di Rajo (Veneto) 19,00                       
Bardolino Villabella Vigna  Morlongo (Verona)  23.00
Amarone della Valpolicella  Villabella (Verona) 39,00 
Campofiorin Masi (Corvina-Rondinella-Molinara) (Verona) 22,00
Ripasso Valpolicella Superiore DOC Villabella (Veneto) 27,00
Merlot Cecchetto IGT Delle Venezie (Veneto)  22,00
Merlot Marco Felluga DOC (Friuli Venezia Giulia)  24,00
Rosso Bolgheri DOC BIO (Supertuscan) (Toscana)  46 
Nobile di Montepulciano La Ciarliana (Toscana) 30
Brunello di Montalcino San Giorgio Ugolforte (Toscana) 79
Pinot Nero superiore Maso Poli (Trentino Alto Adige)  29,00                                                                                           
Lagrein Josef Weger Stoa DOC (Trentino Alto Adige)  29,00                                                                                           
Lambrusco Amabile CIV & Civ (Emilia Romagna) 17,00
Montepulciano Classico D’Abruzzo  Terraviva (Abruzzo)  18,00
Primitivo Sarmenti Critera IGT (Puglia) 20,00
Barbera  Vignes  La Morandina (Piemonte)  19,00
Syrah IGP Cantine Fina (Sicilia)   23,00  
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ORARI
ÖFFNUNGZEITEN

OPEN

Bar
Cucina Warme Küche / Restaurant
Pizzeria

10.00 / 23.00
11.30 / 22.00
11.30 / 22.00

AllergeniAllergeni
Non si esclude la presenza di potenziali allergeni in tracce e/o per contaminazione crociata. 

La lista degli allergeni (secondo Decreto Legislativo 114/2006 e s,m,) viene riportata sul 

“Quaderno degli Ingredienti” a disposizione della clientela. Per qualsiasi informazione o chiarimento rivolgersi al personale.

AllergeniAllergeni
Lieber Gast, wenn Sie Allergien und/oder Unverträglichkeiten

haben, fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter nach der Zutatenliste der Speisen und Getränke.

Wir beraten Sie sehr gerne.

AllergèneAllergène
The presence of potential trace and/or cross-contamination allergens is not to be excluded. You can find the allergens’ list 

(according to the Legisltive Decree 114/2006 and s.a.) on the “Ingredients book” which is at customers’ disposal. 

For any further information or explanation, 

please turn to the staff.

Si avverte la gentile clientela che a volte, a causa della irreperibilità dei prodotti freschi, 
per poter mantenere prezzi costanti, vengono impiegati prodotti surgelati* 

o congelati mantenendo inalterata la qualità. Grazie!


